
イ メ チ ェ ン し た お部屋で新年 を迎え て み ま せ ん か？

こんにちは、桂建設の鈴木です。今年も残す所あとひと月あまりとなりました。私

の場合、暮れも押し迫ってからお正月を迎える準備をするので毎年大忙しで、来年

こそ早めに準備を、と思いつつも結果は例年通りと言う次第です。皆様に至っては

いかがでしょうか。今回は気持ち良くお正月を迎えるために、カーテン工事のご紹介

です。「え！カーテンも桂建設で？」と思う方もいらしゃると思いますが、承っておりま

ります。カーテンのデザインに合わせてカーテンレ ールも交換すればさらに雰囲気UP!

す。お部屋の中で広い面積を占めるカーテンを変える事で雰囲気が「ガラッ 」と変わ

カーテン一つで簡単イメージUP 

   サイズ オーダー承っております。お気軽にご相談ください。 



をお考えの方にピッタリ！仕込みに少し手間をかければ後は煮込むだけ！バター

今回のお料理は、特別な日やお客様のおもてなしにチョット手の込んだお料理

の風味が食欲をそそる、いつものカレーとひと味違った一品になります。ライス

に 合 わ せ て も 、 ナ ン や パ ス タ で も OK 、 お 好 み で 色 々 組 み 合 わ せ 見 て 下 さ い 。

〒379-2311 群馬県みどり市笠懸町阿左美763-2                            

ＴＥＬ 0277-76-7723 

鈴木 忠弘 

趣味 晩酌 ウサギの世話 

携帯番号 090-2226-8761 

 家のお姫様、ひまわりもすっかり冬毛にはえ

変わりました。おやつの食べ過ぎで太ったわけ

ではありません。まんまるモフモフさわり心地

抜群！来年3月までの冬期限定モフモフを毎

晩楽しんでいますが、しつこくやり過ぎているの

か、嚙みつかれる事しばし、甘噛みなのですが

結構痛く血豆が出来る程です。それでも懲りず

に今日もモフモフ 

               ＊ 鶏胸肉300gを削ぎ切りにする。 
               ＊ オリーブ油大さじ1/2 ガラムマサラ小さじ1/2 
                 塩小さじ1/4 ともみ込み炒める。 
               ＊ バター60ｇ ホールトマト1缶 カレー粉小さじ2 
                  クミン小さじ1 ガラムマサラ小さじ1,1/2 
                  生クリーム50ｃｃを入れて煮込む 
               ＊ 塩で味を整えて、仕上げにバターを20ｇたす 
                 完成！ いただきます。 
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長谷部 オセロ君 

さわり心地 

パスタと合わせました 

モフ モフ  




